COGUMELCS
SELVAGENS

Maio 10 & 12/05

* COZINHA MATA E FOGO

19H30 - Jantar de Boas Vindas no Alma RS, valorizando a cozinha do Rio Grande
do Sul, utilizando ingredientes frescos de produtores regionais, com participacao
do nosso convidado especial Chef Altemir Pessali e vinicola Parceira Almaunica.

* 0S COGUMELOS - CAPITULO 1

9H - Apds o café, o grupo parte para uma exploracao guiada pelas matas de pinus
em busca de cogumelos selvagens com os especialistas Altemir Pessali e
Jeferson Timm.

11H - Tira-gosto na Mata: Em meio a mata de pinus, habitat dos cogumelos,
imersos na cacada, faremos um aperitivo a moda cacador! Super especial e

rustico para contemplar esse ambiente magico juntamente com um brinde de
espumante regional.

14H - Almoco no Restaurante Alma RS: Os Chefs Rodrigo Bellora e Altemir
Pessali desenvolvem um almoco com os cogumelos da cacada.

20H - Jantar no Restaurante Alma RS: o Chef Rodrigo Bellora desenvolve uma
sequencia alma com pratos famosos do restaurante!

COGUMELOS - CAPITULO 2
9H - Partida para uma trilha em mata nativa com os bidlogos Joao Travi e

Jerferson Timm, contemplando campos, matas de araucarias, rios e banhados.
Observaremos a fauna, a flora e a “Funga” (Reino dos Fungos) local.

No deck - Identificacao e usos dos diferentes cogumelos: Entendermos a
biodiversidade destas matas e identificaremos os tipos, usos, familias, podendo
entender um pouco mais sobre o mundo dos fungos.
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